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t  seharga berkisar Rp5.000 —

P Jogja Food Festival 2008

PKL banijir
pembeli

Oleh Nadia Maharani &
Martha Malurita
HARIAN JOGIA

JOGJA: Pedagang ka-
ki lima yang ikut berpar-
tisipasi dalam Jogja Food
Festival 2008 yang dige-
lar pada 21 — 23 Oktober
dibanjiri konsumen kares:
na menu yang ditawarkan
sangat bervariasi.

Hutami CI Santosa,
Direktur CITA event orga-
nizer selalou ketua panitia
acara tersebut menjelas-
kan ada 50 stan yang ikut
dengan aneka masakan
khas daerah seperti bace-
man, soto Betawi hingga
wedang wwuh. :

“Tujuan kami meng-
gelar acara ini untuk me-
motivasi pedagang dalam
mengembangkan indus-
tri kuliner mereka. Selain
itu kami juga membantu
pemerintah untuk mewu-
Jjudkan Jogja sebagai kota
kuliner,” ujarnya pada
Harian Jogja, kemarin.

Para peserta tidak ha-
nya berasal dari DIY, na-
mun juga dari Semarang,
Solo dan Surabaya.

Pemilik Sup Buah Rasa

" Qta, Sri Lena Suryani, me-

ngatakan dalam sehari
dirinya mampu menjual
100 porsi sup buah dengan
menu andalan sup buah
Rasa Qta, keju, choco, ke-
lengkeng dan strawberry

————

Rp8.000 per porsi. “ Penda-
patan  kami mencapai
Rp567.000 dengan modal
hanya Rpl50.000,” ujarnya.

Hendra, pemilik Mix
Jagung Bakar, - mampu
menghabiskan sekitar 120
Jagungsehari. Rasa jagung
bakar yang paling dimina-
ti konsumen adalah rasa
mix, keju, barbekyu dan
ekstrapedas. “Hargayang
ditawarkan juga relatif ter-
Jangkau, yaitu Rp3.000 per
_buah,” katanya.

-Stan Bakso Pak Narto
Juga turut kebanjiran or-
der. Dalam sehari, sekitar
400 porsi bakso terjual.

Ketua Kapurel DIY
Deddy Pranowo menyam-
but positif evend itu. Ta me-
ngungkapkan, yang men-
jadi daya tarik wisata
Jogja salah satunya luli-
ner. “Ajang seperti ini men-
dukung pariwisata. Apalagi
sekarang ini banyak tamu.
Merela - disuguhi seperti
apa it wedhang wwuh. u
kan tidak perlu jauh-jauh ke
Imogiri, tapi cukup ke sini,”
paparnya.

Deddy  mengharap-
kan, ajang ini jangan ha-
nya dijadikan sebagai
event kota, namun ada ke-
sinambungan yang bisa
dilakukan secara terus
menerus. “Festival ini ja-
ngan hanya menjadi yang
pertama kali dan terakhir
kali. Harus ada kelanjut-
annya,” terang Deddy.
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