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Rombongan Kepala Daerah di JKPI Kunjungi
Sentra Oleh-Oleh Bakpia Jogkem Gedongkuning

Rombongan JKP| sedang belajar membuat bakpia di
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Bakpia Jogkem Gedongkuning.

ROMBONGAN sebanyak
2 bus Kamis (7/8) siang ber-
ada di kawasan Gedong
Kuning, Yogyakarta, men-
dadak semarak riuh tawa
dan aroma manis kacang hi-
jau yang keluar dari dapur
produksi Bakpia Jogkem
Gedongkuning. Bukan tanpa
sebab, sebanyak 75 kepala
daerah dari Jaringan Kota
Pusaka Indonesia (JKPI)
melakukan kunjungan ke
outlet sekaligus pusat pro-
duksi Bakpia Jogkem di J1
Gedongkuning No. 173 B,
Tegal Tandan, Banguntapan,
Bantul, sebagai bagian dari
agenda Rakernas XI JKPI
yang digelar di Yogyakarta se-
Jak 6 Agustus 2025 yang lalu

Rombongan JKPI yang tu-
rut didampingi para pendam-
ping kepala daerah, termasuk
istri Wakil Walikota Yogya-
karta, Sasha Wawan Harma-
wan, disambut hangat oleh
Direktur Bakpia dJogkem
Grup, Ariyanto. Dalam kun-
Jjungan tersebut, para kepala
daerah tidak hanya mencicipi
bakpia, tetapi juga mendapat-
kan pengalaman langsung
meracik dan menggulung
adonan bakpia di dapur uta-
ma Bakpia Jogkem Gedong-
kuning,

Salah satunya adalah
‘Wakil Bupati Muna, Sulawesi
Tenggara, La Ode Asrafil,
yang tampak antusias meny-
ingsingkan lengan batiknya

untuk mencoba membuat
bakpia.

“Hari ini kami berada di
Bakpia Jogkem untuk meli-
hat langsung proses pembu-
atan bakpia. Luar biasa. Ini
produksi yang sangat men-

Jjanjikan bagi masyarakat ki-

ta saat ini,” ujarnya.

Kegiatan ini dipandu lang-
sung oleh tim dapur Jogkem
yang sigap membimbing para
tamu. Suasana akrab dan
penuh canda menghiasi pro-
ses pembuatan, mulai dari
pengisian adonan hingga
pembentukan bakpia.

“Kalau dilihat memang
tampak mudah, tapi begitu
praktik, ternyata butuh kete-
latenan luar biasa,” ujar
Direktur Eksekutif JKPI,
Nanang Asfarinal.

“Ini pelajaran penting, bah-
wa produk UMKM yang tam-
pak sederhana, sebenarnya
berdiri di atas dedikasi, stan-
dar kualitas, dan kecintaan
terhadap tradisi,” imbuhnya

Bakpia Jogkem sendiri
dikenal sebagai salah satu
ikon kuliner khas Yogvakarta
yang tengah naik daun.
Dengan rasa yang tidak ter-
lalu manis dan tekstur lem-
but, preduk imi berhasil
menarik minat generasi mu-
da tanpa mengabaikan akar
tradisionalnya.

“Kami menggunakan ba-
han-bahan berkualitas ter-
baik tanpa bahan pengawet.

Karena itu, produk kami ha-
nya bertahan tiga hari.
Namun, itu menjadi nilai
lebih karena menjamin ke-
segaran dan kualitas,” jelas
Ariyanto.

Tak sekadar wisata kuliner,
kunjungan ini juga menjadi
jembatan awal dalam mem-
bangun koneksi ekonomi an-
tar daerah.

“InsyaAllah, kami akan
membawa produk ini ke
Muna dan mengenalkannya
sebagai ikon Jogja yang
prospektif untuk mengem-
bangkan ekonomi masyara-
kat kami,” tambah La Ode
Asrafil.

Kunjungan ke Bakpia
Jogkem menjadi salah satu
agenda penutup Rakernas X1
JKPI yang berlangsung sela-
ma tiga hari, dari 75 kota
pusaka anggota JKPI, ter-
catat 58 kepala daerah hadir
secara langsung, ditambah
empat kota peninjau

Tahun depan, estafet pe-
nyelenggaraan  Rakernas
JKPI akan berpindah ke
Ternate, Maluku Utara, kota
rempah yang sarat sejarah.

“Yogya selalu istimewa,
bukan hanya karena buda-

yanya, tetapi karena kemam- -

puannya menjaga dan me-
ngembangkan warisan lokal
menjadi kekuatan ekonomi,
Inilah yang patut dicontoh
oleh kota-kota pusaka lain-
nya,” tutup Nanang. (C-16)-d
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