PEMERINTAH

KOTA YOGYAKARTA

DINASKOMUNIKASI, INFORMATIKA DAN PERSANDIAN

EMAIL : kominfosandi @jogjakota.go.id

WEBSITE :

Jalan Kenari No. 56 Y ogyakarta, KodePos 55165 Telp. (0274) 515865, 562682

HOTLINE SMS: 081 2278 0001; HOTLINE EMAIL: upik@jogjakota.go.id;

www.jogjakota.go.id

Media: Tribun Jogja

Hari: Rabu

Tanggal: 22 Januari 2025

 Cerita Produsen Kue Keranj

Ja a Kualitas Demi Kepuasan Pelanggan

Kue keranjang merupakan makanan identik yang selalu ada setiap pera-

yaan Tahun Baru Imlek. Kue keranjang menjadi salah salah satu sesaji 2
saat upacara sembahyang leluhur. Tidak hanya sebagai sesaji, kue ke-

ranjang juga digunakan sebagai

/ * saat Imlek.
P yowati (80) mengatakan
bahwa kue keranjang
berbentuk bulat dan memiliki
tekstur yang kenyal. Bentuk
dan tekstur tersebut melam-

embuat Kue Keranjang
Nyonya Seneng, Sulist-

Jaga Kualitas

® Sambungan Hal 1

mempererat tali persaudara-
an,” katanya, Senin (20/1).

Sebagai makanan khas ¢
Imlek, permintaan kue ke-
ranjang meningkat sebu-
lan sebelum Imlek yang
jatuh pada Rabu, 29 Janu-
ari 2025. Namun puncak
permintaan kue keranjang
meningkat pesat seminggu
sebelum Imlek.

Setiap harinya, Sulistyo-
wati mengaku bisa mempro-
duksi sekitar 200 kilogram

oleh-oleh ketika berkunjung ke kerabat

bangkan persaudaraan yang erat.
“Kue keranjang itu kan untuk sem-

bahyang leluhur, mendoakan leluhur
yang sudah meninggal. Untuk oleh-
oleh juga, setahun sekali (saat Imlek)
kan berkumpul keluarga, harapannya

® ke halaman 11

kue keranjang. Untuk me-
menuhi tingginya perminta-
an, ia dibantu oleh sembilan
karyawan. Masing-masing
punya tugas dan peran ter-
sendiri dalam memproduksi
kue keranjang.

la menerangkan, kue Ké-
ranjang yang ia kelola me-
rupakan warisan dari orang
tuanya. Orang tuanya sudah
memproduksi kue keranjang
sejak 1960an di J1. Tukang-
an No.43, Tegal Panggung,
Danurejan, Kota Yogyakarta.

“Sejak umur 15 tahunan
saya sudah membantu. Jadi
setiap mau Imlek, anak-anak-

PRODUSEN KUE
KERANJANG

- Produsen

Kue Keranjang
Nyonya Seneng,
Sulistyowati

(80) ditemui )
rumah produksi
miliknya di JI.
Tukangan No.43,
Tegal Panggung,
Danurejan, Kota

lama ini.
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nya ikut membantu. Sebelum
membuat kue keranjang ber-
doa dulu, supaya diberikan
kelancaran semuanya. Kare-
na untuk membuat kue ke-
ranjang itu kan butuh waktu
lama,” terangnya.

Menurut dia, menjaga
kualitas adalah kunci kue
keranjang produksinya bisa
eksis dari dulu hingga se-
karang. Dalam pembuatan
kue keranjang, ia masih
mempertahankan resep dari
orang tuanya dulu.

“Karena sudah punya pe-
langgan, kami harus menjaga
kualitas. Pakai bahan-bahan

berkualitas. Meskipun harga
(bahan baku) naik, kami ng-
gak mau menurunkan kua-
litas. Harga (kue keranjang)
yvang kami naikkan, karena
bahan yang kami gunakan
berkualitas,” lanjutnya.
Untuk harga, ia mematok
Rp54.000 per kilogramnya.
Ukuran kue keranjang juga
bervariasi, ada yang berisi
hingga empat kue keranjang
per kilogramnya. Saat ini,
kue keranjang produksinya
telah dikirim ke berbagai da-
erah, mulai dari DIY sendiri,
Jawa Tengah, hingga Lam-
pung. (Christi Mahatma)
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