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-lam Angkringan’,

: . Festival Angkringan Yogyakarta 2024 Digelar di Pasar Ngaf;ém Hingga 8 Desember

Angkat Kuliner Ikomk Dengan Sentuhan Modern

YOGYA, TRIBUN - Festival Angkring-
an Yogyakarta (FAYK) 2024 kembali
digelar dengan menghadirkan bera-
gam inovasi dan kreasi dari para pela-
ku usaha angkringan. Acara yang ber-
langsung di Pasar Ngasem pada 6-8
Desember ini bertujuan untuk meng-
angkat kuliner ikonik Kota Yogyakarta
sekaligus mendorong perkembangan
ekonomi kreatif.

kan menu otentik, tapi dengan nilai
tambah,” kata Agung.

Tidak sebatas ragam menu ang-
kringan, UPT juga menghadirkan de-
retan muslsi lokal kenamaan, untuk

kan para p ung fes-

tival. Sehingga sembari menikmati

menu-menu otentik kuliner ikonik

Yoyakarta. para pengunjung bisa
1 Brol'b

dan i senl

Kepala UPT Bisnis Dinas Perd:

an Kota Yogya, Agung Dini Wahyudi
S mengungkapkan bahwa festival edi-
si terbaru memberikan ruang inovasi
bagi para pemilik angkringan. Meng-
usung tema ‘Hangatnya Jogja da-
terdapat 58 tenan
angkringan, kuliner tradisional, dan
street food, yang turut memeriahkan
FAYK ke dua tersebyt.

*“Nanti di closing, atau hari temkhlr
kita menghadirkan grup hip hop ‘Ja-
hanam’ untuk menghibur pengun-
jung. Harapannya, antusiasme publik
bisa semakin besar,” cetusnya.

Di samping itu, pihaknya pun beru-
paya memastikan seluruh menu yang
dihadirkan tenan benar-benar berku-
alitas dengan menggandeng Bidang

“Angkringan kini telah berkemb
pesat dengan beragam inovasi, baik
dari segi tampilan maupun menu. Itu
bisa kita lihat langsung dalam festival
ini,” ujarnya, Jumat (6/12).

Oleh sebab itu, ia menyebut, daya

"tarik utama festival adalah beragam-

nya tampilan dan jenis makanan yang
disajikan oleh para pedagang angkring-
an. Menurutnya, angkringan dewasa ini
bukan sekadar tempat makan, tetapi
menjadi destinasi wisata kuliner yang

Pet

sar seluruh , di mana pera-
ih nilai terbaik akan mendapat awar-
ding khusus. %

“Ada awarding khusus untuk ang-
kringan paling higienis. Jadi makan-
annya akan dicek, apakah ada kan-
dungan pengawet atau pewarna yang
kurang baik untuk tubuh, nanti hasil-
nya akan kita umumkan di sela festi-
val,” cetusnya.

RS 4ok

menarik, ketika menu dan
yang disuguhkan lebih inovatif.

“Meski ada kreasi di dalamnya,
identitas angkringan tetap tidak di-
tinggalkan. Misalnya, nasi kucing, itu
kan otentiknya angkringan, tapi itu
dikreasi. Supaya semakin menarik
dan lebih nikmat dimakan. Masing-
masing angkringan silakan menyaji-

Uni 1 akses pengun-
jung, panitia juga menjalin kerja sama
dengan Gojek. Keterbatasan lahan
parkir di area Pasar Ngasem membu-
at kendaraan pengunjung tidak akan
tertampung seluruhnya. “Gojek mem-
berikan voucher khusus bagi yang
datang ke sini. Itu bisa dilihat dan
diklaim dari akunnya masing-masing

i Disdag.
Pengecekan bakal dilakukan menya-

Jumat (6/12) malam.

ya, voucher- nya sudah di aplikasi
ujarnya.

Kepala Dinas Perdagangan Kota
Yogyakarta, Veronica Ambar Ismu-
wardani mengatakan, event ini seka-
ligus menjadi sebuah upaya untuk
menggaungkan eksistensi pasar rak-
yat. Ia berharap kesuksesan Festival
Angkringan Yogya 2024 bisa mengin-
spirasi pasar tradisional lain, untuk

‘TRIBUN JOGJA//
ANTUSIAS - Antusiasme para ‘pengunjung menikmati sajian kuliner di Festival Angkringan Yogyakarta 2024 di Pasar Ngasem,

tumbuh dan berkembang.

“Mungkin juga kalau festival ini kita
bawa keliling ke pasar-pasar yang
lain. Karena harus diakui, belum 29
pasar di Kota Yogya itu ramai semua,”
terangnya.

Dijelaskan, pemilihan venue di Ng-
asem ini sejalan dengan tujuan Dinas
Perdagangan Kota Yogyakarta untuk
terus mendorong potensi pasar rak-

AmRAMADHAN

yat. Khususnya, dalam upaya untuk
mendukung perkembangan ekono-
mi kreatif dan event-event pariwisata
maupun budaya, yang berlangsung di
Kota Yogya. 3

“Jadi, pasar bukan hanya menjual
bahan pokok, tapi sekaligus menjadi
wahana wisata, edukasi budaya dan
pengembangan ekonomi kreatif,” urai-
nya. (aka/ord) >
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