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Ekspansi ke Luar Daerah
YOGYA, TRIBUN - Puluhan pelaku Usa- pyang, wingko babat, camilan peyek, ner kita menjadi kesukaan masyara-
ha Mikro Kecil dan Menengah di Kota minuman jamu, sampai tiwul cookies. kat dan tuan rumah di wilayah sendi-
Yogya difasilitasi pameran kuliner ber- Penjabat Wali Kota Yogyakarta, ri,” imbuh Sugeng.
tajuk Gelar Pesona UMKM, di Alun- Sugeng Purwanto, mengatakan, pa- Kepala Dinas Perindustrian Kope-
alun Royal Ambarrukmo, 11-13 Okto- - meran ini menjadi momentum untuk rasi dan UKM Kota Yogya, Tri Karyadi
ber2024. ;. i, .9 mengangkat marwah kuliner lokal pro-  Riyanto, menandaskan, .di Kota Yog-
Pameran yang menampilkan ku- duk UMKM di Kota Yogyakarta, la me- yakarta terdapat tiga subsektor yang
liner berbasis budaya dari para pe- nilai, khazanah dan ragam dari ben- menjadi unggulan, meliputi fesyen,
laku UMKM itu, jadi ajang untuk tuk-bentuk kuliner Y!gyakarta, dengan craft dan kuliner. ' Karenanya, pa-
mendorong pelaku usaha dalam me- memanfaatkan poténsi pangan lokal, meran yang mengusung tema “Ra-
ngenalkan produk-produk terbaiknya sangat luar biasa. gam Rasa, Ragam Asa: Kuliner Jogja
di luar Kota Yogyakarta. “Makanya, sudah saatnya kita ha- Menggoda Selera Nusantara” itu, me-
Gelar Pesona UMKM diikuti 32 te- rus mengangkat marwah makanan lo- ngedepankan makanan-makanan ber-
nant dengan menampilkan 23 stand kal. Makanan lokal harus kita cintai, nilai budaya.
berbagai kuliner berbasis budaya Yog- harus kita konsumsi,” ungkapnya. “Tujuan utamanya adalah memper-
yakarta, dari tradisional sampai keki-: “Harapannya dari kegiatan ini ada kenalkan produk-produk makanan yang
nian. Antara lain, sate kronyos, dawet multiplier effect. Ini bukan akhir dari berbudaya, khususnya di luar Kota Yog-
daun kelor, ketan, lupis, tiwul, bakmi - sebuah perhelatan. Tapi, justru awal ya. Kita mau ekspansi di luar wilayah
pentil, menu angkringan, bakpia, am-  dari niat kita untuk mewujudkan kuli- Kota Yogya,” pungkasnya. (aka)
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