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Kembangkan Produk Olahan Anggur

YOGYAKARTA, Joglo Jogja - duk lain terus d biayaan, p serta kemi- han dilakukan oleh sebab produk Yogyakam mengatakan, kebun an-
Budidaya buah di lingkup perko- Kepala Bidang Pertanian Di-  traan kepzda berbagai pihak,” olahan bisa meningkatkan nilai dia kembangkan dibuat
taan menjadi salah satu daya tarik  nas Pertanian dan Pangan Kota ungkapnya Rabu (18/9). ekonomi dari produk yang dihasil- seknar empat tahun lalu, pada saat
yangmukbag)w:satawan.Apa]a Yogyakarta Eny Sulistyowati Saat ini pihaknya tif mel-  kan. “Bimtek olahan Ini program  pandemi Covid-19. Hingga saat ini,
gi, kegiatan semacam pihaknya ter- akukan bimbingan teknis kami, khususnya bidang pertani- kebunanggurnyaitu mampumem-
ini tidak hanya memproduksl us membenkan dukungan terh- Sb\mtek) pengolahan agar pro-  an. Kami ingin membuat kelom-  produksi bibit anggur unggul dan
buah segara tapi turut adap p uk anggur g terus  pok tani berkegiatan tidak hanya beberapa produk olahan.
kan berbagai produk turunan. wisata berbasis p i Sebab but,pro- di budidaya tapi justru mengarah “Jadi kami dengan memberday-

Seperti halnya kebun buah an-  hal itu sejalan dengan Yogyakarta duktumnandanbuahanggurml sampai ke olahan. Kalau untuk  akan warga sekitar sudah meng-
ggur dengan nama Tegal Anggur  yang merupakan kota wisata. merupa.kan hal yang unik. Hal  budidaya hanya bisa dinikmatidit-  hasilkan berbagai produk mulai
yangberada di Tegalrejo, Kota Yo- “Kami selalu memfasilitasi ini dikarenakan, ujarnya, produk ingkat rumah tangga, dan nilainya  dari dodol, keripik daun anggur, dan
gyakarta. Kebun anggur tumbuh  kelompok tani kepada institusi turunan dari anggur masih ja- tidak seberapa karena lahannya lain-lain. Hari ini kami melakukan

di tengah permuku'nan warga. atau lembaga untuk pengem- rang. Sehingga, kreativitasmem-  sangat terbatas,” pelatihan produk kua keri 1
Tidak hanya t buah, bangan kelompok tani ini, dari buat olahan anggur diyakini bisa Terpisah, Eka Yulianta, pemi-  ggur juga. Kami juga mendapatkan A RAWAN0GLO 003
berbagai produk turunan seperti semua sektor. Baik itu sektorbu-  menjadi ciri khas nantinya. lik kebun Tegal Anggur sekaligus  dukungan dari dinas untuk bebagai ~ BUDIDAYA: Eka Yulianta sedang memperhatikan tingkat kematan-
dodol, kue, minuman, dan pro-  didaya, sarana pem-  Dia menjelaskan, bimtek ola-  Ketua Asosiasi Tabulampot Kota kegiatan, terangnya. (nik/ree) gan buah anggur di kebun miliknya.
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