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Ada Working Space hingga Studio Podcast di Pasar Prawirotaman

INOVASI banyak diha-
dirkan di Pasar Prawirota-
man, Jogja. Pasar yang
memiliki empat lantai itu
kini tidak hanya jadi tem-
patjual beli semata, namun
juga ada banyak hal lain
yang bisa didapatkan oleh

JADI AREA
NONGKRONG:
Pengunjung
menikmati
tenant
kuliner di
rooftop Pasar
Prawirotaman
di Jalan
Parangtritis,
Jogja.
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Baca Ada... Hal 7

LENGKAP: Para p

j diPasarF i Jogjadan gai inovasi ruangan
yang dihadirkan, mulai ruang rapat hingga studio podcast dan musik.
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Ada Working Space hingga Studio
Podcast di Pasar Prawirotaman

Sambungan dari hal 1

Front office Prawirotaman
Ita Puspa menyebut, berbagai
inovasi itu mulai ruang semi-
nar, ruang rapat, working spa-
ce, studio podcast, studio foto,
bahkan studio musik dan juga
editing. "Semua inovasi ini
sudah ada setidaknya empat
tahun. Semuanya terpusat di
lantai empat,” katanya kepada
Radar Jogja kemarin (21/7).

Diakui, ragam inovasi itu
sejauh ini memiliki dampak
yang positif. Salah satunya
memantik rasa penasaran
anak-anak muda yang
umumnya jarang ke pasar dan
akhirnya mau berkunjung.
"Selain itu juga banyak bule
yang datang, karena kan
Prawirotaman ini memang
kampung turis,” ungkapnya.

Ita berujar, selain bérbagi
studio dan ruangan di lantai
empat, terdapat juga berbagai
tenant makanan hingga
panggung hiburan yang ter-
sedia di area rooftop pasar.
"Untuk tenant makanan sejauh
ini ada delapan di rooftop.
Kategori makanannya juga
kami kurasi dan tidak boleh
sama,” jelasnya.

Selain itu juga disediakan
panggung, sehingga ada live
music yang jadwalnya setiap
hari Jumat. Itamembeberkan,
rata-rata kunjungan di area
lantai empat per harinya men-
capai 400 orang saat weekday.
Sementara saat weekend bisa
700 hingga 800 orang.

"Ramainya sore sampai ma-
lam, karena kalau siang kan
lagi panas. Sekitar jam 4 mu-
lai rame, sekalian cari sunset

di sini. Kalau operasional
kami buka sampai jam 10 ma-
lam,” ungkapnya.

' Kendati banyak inovasi yang
dihadirkan dan hampir semu-
anya berbasis modern, hal itu
tidak lantas mematikan mata
pencaharian para pedagang
di lantai bawahnya. Mengi-
ngat, segmentasi pasar dan
produk atau jasa yang ditawar-
kan juga berbeda.

"Pasar di lantai 1 sampai 3
juga masih beroperasi. Mere-
ka buka pagi sampai jam 12
siang. Banyak juga pembeli
dari lantai bawah yang naik
ke sini. Kami punya akses
tangga dan juga lift,” sebutnya.

Sementara itu, salah seorang
pengunjung Anggita Zahrani
membeberkan, secara priba-
di ia cukup sering datang ke
Pasar Prawirotaman. Menurut-

nya, kawasan pasar ini cukup
lengkap dan memadai atas
hal-hal yang dibutuhkannya.
"Aku kos dekat sini, jadi cukup
sering ke working space di
sini. Pertama kali ke sini se-
kitar enam bulan lalu. Tem-
patnya enak, pilihannya spa-
ce-nya juga banyak. Paling enak
sore hari ke sini,” ujarnya.
Anggi sendiri awalnya jarang
datang ke pasar tradisional.
Justru ketika datang ke Pasar
Prawirotaman ia akhirnya mu-
lai mengekplorasi beberapa
pasar tradisional lain di Jogja.
"Setelah dari sini justru
akhirnya mulai sering ke pasar
lain seperti Ngasem, Kranggan,
dan Beringharjo. Aku suka
cari makanan tradisionalnya,
sekalian bikin konten dan fo-
to-foto,” beber perempuan asal
Tangerang ini. (iza/laz/hep)
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