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Bakpia Day Bangun Ekonomi & Pariwisata Berbasis Kuliner

KOTA, Joglo Jogja - Komu-
nitas pengusaha Bakpia ber-
sama masyarakat Ngampilan
Kota Yogyakarta, kembali
menggelar Bakpia Day 2023
di eks Pabrik Tegel Kunci,
Sabtu (21/10). Kegiatan
itu dilakukan dalam rangka
pembangunan ekonomi dan
pariwisata berbasis kuliner
di wilayahnya.

Di mana rute karnaval ini

dimulai dari Jalan KS Tubun
dilanjutkan ke Jalan Letjend
Suprapto dan Jalan KH. Ah-
mad Dahlan, hingga kembali
lagi ke Jalan KS Tubun. Selama
perjalanan bakpia tersebut juga
dibagikan ke pengguna jalan,
Ketua Panitia Kusmantoro
mengatakan, Bakpia Day
adalah wujud rasa syukur
para pengusaha bakpia yang
ada di Kelurahan Ngampilan.

Dengan diikuti sebanyak 12
Rukun Warga (RW) dengan
total 500 peserta.

“Sesuai temanya, manung-
gal jati sebagai bentuk ber-
satunya antara Jawa dengan
Tionghoa, sedangkan ka-
welasan gusti dapat diartikan
perlambang sebuah doa un-
tuk memohon belas asih atau
berkah rejeki dari Tuhan,”
bebernya, Sabtu (21/10).

Ia menambahkan, selain
menampilkan produk ‘un-
ggulan wilayah tersebut
berupa bakpia, acara ini juga
menampilkan atraksi bu-
daya. Para peserta mengena-
kan berbagai macam kosturp
saat pawai, mulai dari paka-
ian tradisional jawa, batik,
hingga barongsai.

“Dengan di adakannya
Bakpia Day ini saya ber-

harap dapat membangkitkan
semangat kebersamaan da-
lam keragaman untuk mem-
bawa perubahan yang lebih
baik dari sisi sosial, pere-
konomian dan kesejahteraan
masyarakat,” tandasnya
Sementara itu Kepala Di-
nas Perindustrian Koperasi
UKM Kota Yogyakarta, Tri
Karyadi Riyanto Raharjo
sangat mengapresiasi acara

tersebut. Menurutnya Bak-
pia Day merupakan bentuk
adanya duk dan peran

sentra usaha rumahan bak-
pia, dengan lebih dari seratus
bakpia rumahan.

nyata segenap masyarakat,
dalam mengupayakan pele-
starian budaya dan tradisi.
Tri Karyadi berharap acara
ini dapat semakinsmenegas-
kan keberadaan Ng: il

“Ini acara yang sangat lu-
arbiasa, para perajin bakpia
yang sebagian besar merupa-
kan UKM mampu berkolab-
orasi dengan pengusaha bak-

sebagai sentra bakpia di Yo-
gyakarta. Dimana kampung
Pathuk telah dikenal sebagai

pia untuk terus
mempromosikan oleh-oleh
khas Kota Yogyakarta terse-
but” pungkasnya. (riz/all)
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