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» PEMBERDAYAAN MASYARAKAT

Kelurahan Keparakan Bina UMKM melalui Pelatihan Kuliner Trad|S|onaI

MERGANGSAN—Kelurahan
Keparakan, Kemantren Mergangsan,
menggelar pelatihan pembuatan
kuliner tradisional. Pelatihan

gendong di wilayah ini.
Yusup menilai usaha kuliner

memiliki potensi untuk dapat

dikembangkan. Menurutnya,

ini diselenggarakan untuk eksistensi usaha kuliner akan
meningkatkan kapasitas terus ada. “Usaha kuliner tidak
pelaku usaha mikro bisa hilang eksistensinya, setiap
kecil dan menengah ) orang membutuhkan makanan.
(UMKM) yang / Saat ini banyak
ada di kelurahan ¥ Gandeng variasi makanan,
tersebut. . dan itu dapat
Lurah Keparakan, Gendong menjadi peluang
Yusup Ahbari usaha yang
menilai pelaku UMKM perlu  menguntungkan. Kuliner
ingkatk k i banyak penggemarnya, sehingga
umuk dapat bangkan p ya dapat secara
dasarkan data 1 melalui pelaku UMKM

Kelurahan Keparakan di 2022,
ada 84 UMKM dan 12 gandeng

atau online,” katanya, belum
lama ini.

Dia menilai makanan tradisional
cukup mudah untuk diproduksi.
“Makanan tradisional sebenarnya
makanan yang dibuat dengan
modal yang terjangkau, bahannya
dapat dijangkau dengan mudah,
dan banyak digemari,” katanya.

Dengan melihat potensi tersebut,
pelaku UMKM perlu dibekali
dengan se]umlah pengetahuan

dan

yang belakang marak, menurut
Yusup, perlu dipahami pelaku
UMKM agar produknya dapat
terjual secara luas.

Dalam pelatihan tersebut, .

pelaku UMKM juga diberikan
edukasi mengenai cara mengolah
makanan dan cara penyajiannya
agar menarik. Praktek membuat
makanan tradisional juga dilakukan

produknya agar dapal bersaing.
Menurutnya, dalam menjalani
bisnis kuliner, pelaku UMKM
harus mengetahui target pasar,

%erhnungan biaya produksi

an keuntungannya, sehingga
kelangsungan usaha tersebut dapat
terjamin. Pemasaran secara online

dalam pelatihan tersebut antara
lain membuat garang asem,
sangga buwana dan putri mandi.
Melalui pelatihan tersebut, Yusup
berharap pelaku UMKM di

tambahan pengetahuan terkait
dengan pengolahan makanan.
(Stefani Yulindriani)

| KELURAHAN KEPARAKAN
“BANGKIT MAJU JAYA

Istimewa/Dokumen Kelurahan Keparakan

Peserta pelatihan pembuatan kuliner tradisional di Kelura-
han Keparakan berfoto bersama, belum lama ini.
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