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di XT Square, Kamis (2/10).

TRIBUN JOGM/HENDRA KRISDIANTO

SIAPKAN MAKANAN - Puluhan ibu-ibu menyiapkan makanan
berbahan ubi saat mengikuti lomba olahan pangan tradisional

Endah Berekspenmen Hingga Tengah Malam

Puluhan ibu-ibu terlihat sevins mengaduk adonan,
menggoreng dan menumis bahan makanan, hingga
mempersiapkan hiasan masakan, Kamis (2/10). Beberapa
di antaranya sesekali bercanda dengan rekannya sembari
menyelesaikan masakannya.

PEMANDANGAN tersebut
terlihat pada acara lomba
olahan pangan tradisional,
yang diselenggarakan di XT
Square Yogyakarta. Para
peserta lomba itu merupakan
perwakilan dari 45 kelurahan
yang ada di Kota Yogyakarta,
yang saling beradu kreasi
makanan olahan,

Panitia menetapkan sing-
kong atau ubi sebagai bahan
dasar dalam lomba kali ter-
sebut. Peserta perwakilan
dari masing-masing kelu-
rahan pun mencoba berkreasi

membuat produk makanan
baru yang unik dan menarik.
Beberapa hasil kreasi para
antara lain Kue Lum-

pur Ubi Ungu dari Kelurahan
Prawirodirjan, Singkong Sa-
mosa ala Kelurahan Patang-
puluhan atau Lemper Lekong
karya Kelurahan Pringgo-
kusuman. Semua makanan
tersebut terlihat unik dari
namanya pun menggoda se-
lera pengunjung, Para peserta
pun terlihat antusias me-

W Bersambung ke Hal 14

ngzikuti lomba it

Satu di antaranva adalah
Endah Taslim, perwakilan
dari Kelurahan Sosromen-
duran, vang berduct dengan
Anna Marsianah. Bahkan ia
telah melakukan
makanan krea
sinya, sehari sebelum pelak
sanaan lomba

“Sebelum lomba kami
coba dulu membuat makanan
ine. barw tadi malam, dari jam
21.00 pai menjelang te
npal ru.\lnn tuturnyva saat
ditemui i sela acara

o mengatakan menyiap
kan resep makanan olahan
becbahan dasar singkong,
khusus untuk lomba kali itu,
Makanan olahan kreasinva
J nhn. ia beri nama Sing-
kong Panggang g Hol-

Endah Be?el?spefimen

Ivwond), vang disebutnyva
baru terpikir dua hari sebolum
pelaksanaan lomba,
Dipadukan

Makanan alahan kreasi-
nva itu memadukan bahan
dasar singkong dengan isi
ikan tuna cincang. Mentu-
rtnva, hal itu sekaligus un-
luk nwe ihatks
gemar mengonsumsi ikan
bagi warga Yogyvakarta,

“Drari panitia ket me-
mang disurub mencari ide
baru dan nama vang unik,
sempat engg ak bisa l|L"llr
juga mikir ide makanan ini,"
tambahnya

Lain halowva dengan Yis-
si Nirwana, warga Suryat-
majar, yang coba membuat
kreasi kroket dari singkong.
Ia membuat ist keoket krea-

udava

sinya ter
udany

Fas,

chiutl dengan bahan
vang menambalh nilai
akanan tersebut,

“Sava coba-coba saja,
mengganti bahan kroket
vang biasanva dari kentang
menjadi singkang, lale Jdi
tambah dengan isi udang,
ternyvata memang jadi lebih
enak dan menank,” papar
dia

Kepala Bidang Usaha
Mikro Kecil Menengah Di-
nas Perindustrian, Perda-
gangan, Koperasi dan Per-
lanian 1]’15]1-_'r1:1|'!a;_;k<||.1‘.dn|
Kota Yogyakarla, Tri Karyadi
Rivanto, mengatakan lomba
digelar untuk memancing
keoativitas perwakilan ma-
sing-masing kelurahan. la
berugar, dengan adanva lom-
ba tersebut diharapkan akan

muneu!  produk-produk
unggulan I‘ i i setiap
kelurahan

“Ini sebagai ajang unjuk
kebolehan berkreasi dengan
bahan dasar singkong vang,
merupakan bahan tradisio-
nal. Diharapkan muncal Kres
asi-kreasi makanan baru
vang unik,” jelasnya

Lamba juga digelar suba-
g bagian dari rangkaian
peravaan hari ulang tahun
ke-258 Eota Yopvakarta, Se-
lain itu, kegialan juga di-
tujukan untuk mengangkat
nilat jual dart singkong yang
selama ini kurang terangkat

“Tindak lanjutnyva nanti
kami juga akan membaniu
memasarkannyva ke hotel-
hote] Jtau swalavan,” tan-
dasnva. (Muchamad Fatoni)
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