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Moci Diserbu Pengunjung PBTY

SATU lagi makanan khas
Tionghea yang banyak dibeli
pengunjung Pekan Budaya
Tionghoa Yogyakarta (PBTY)
2013, vakni kue moci. Baik
moci dengan balutan wijen
pada lapisan luarnya mau-
pun polos tanpa wijen laris-
manis diborong pembeli.

Nanik Widyawati (Lie Mey
Kan) yang kerjazama dengan
Sugiarto mengungkapkan,
rata-rata biga laku 15 bung-
kus kue moci setiap malam-
nya. Belum lagi makanan
khas Tionghoa lain yang juga
dijualnya seperti pia pia dan
kue keranjang,

"Banyak pengunjung akan

di Tiongkok maupun sudah
dimodifikasi di Indonesia,"
papar Nanik, kemarin.

Istri dari Handoko (Tjan
Kiem Han) ini menambah-
lan, kue moci satu kardus-
nya diisi 10 kue, Harga moci
yang dilapigi wijen, Rp 16.000
per kardus dan yang polos Rp
14.000 per kardus, Warna
kardus merah menyala, se-
hingra semakin menarik per-
hatian pengunjung. Selain
itu banyak warga merasa co-
cok dengan cita rasa kue mo-
cl. Selain manis juga mempu-
nyai tekstur kenyal. Cocok
dizantap di segala suasana,
terlebih sant santai sembari

rebus. Bagian isinya culup
menggunakan kacang tansh
yang digoreng lalu ditumbulk
secara manual. Sebenarmya
digiling juga biza, namun
minyaknya akan banyak
yang keluar,

"Dengan digiling cita rasa
igi kue moci tidak akan
seenak jika ditumbuk secara
manual,” tegas Nanil.

Ia pun berharap even PB-
TY perlu terus rutin digelar.
Syukur dalam setahun bisa
lebih dari satu kali. Selain itu
ada baiknya, jika di Kam-
pung Ketandan ada lokasi
kuliner menetap. Bisa di-
awali dahulu dalam seming-
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merasa belum lengkap jika minum teh maupun kopi. gu cukup sekali atau dua

datang ke PBTY, tapi tidak Adapun bahan utama kali. Jika antusias pengun-

membawa oleh-oleh makan- membuat kue ini, valni Jung banyak, biza ditinglat-

an khas Tionghoa. Baik yang  tepung beras ketan. Ditam- kan lagi. "Kami akan berusa-

resepnya masih asli seperti bah gula dan santan lalu di- ha bisa ngombyongi (Yan)-a
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