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Ubah Istilah |
Higienis Jadi Segar

lea Pedagang lkan di Pantai Depok Pindah
, o 4

YOGYA, TRIBUN -
Jogja Fish Market
(JEM) yang sempat
sepi setelah diope-
rasikan kini mulai
dihidupkan kemba-
li. Tempat yang
awalnya diberi se-
butan pusat ikan hi-
gienis kini dirubah
menjadi pusat ikan
segar. Untuk meng-
hidupkan pasar itu,

Jogja Depok ki
\ telah“dib\%

bangkan juga pu-
sat ikan segar di
JEM,” ujarnya, saat
Launching Jogja-
Depok (Jode, red)
Kuliner Pusat Tkan
Segar, Kampanye
Gemar Makan Ikan
dan Lomba Masak
Ikan se-DIY, Rabu
7/7).

Sudiyanto me-
nuturkan selain
melakukan peru-

%% Kalau diubah
menjadi pusat ikan
segar semoga
masyarakat menjadi
lebih tertarik
nerkunjung ke sini. Di
Yogyakarta sudah ada
pusat buah dan juga
sayur di Pasar
leangan kenapa tldak

~ dikel

a, ku-

pat tersebut. pusat ikan segar di . liner hasil laut dari
Kepala Dinas JAM. 59 0 pantai Depok, Ban-
Kelautan dan Per- = tul juga dihadirkan
ikanan Provinsi DIY disini. Dengan se-
Sudiyanto menutur- SUDIYANTO butan Kuliner Jode

kan selama ini ko-
notasi nama higie-
nis disinyalir mem-
pengaruhi sepinya JFM. Masya-
rakat menilai, makna higienis
berkonotasi dengan mahal dan
tidak terjangkau.

“Kalau diubah menjadi pusat
ikan segar semoga masyarakat
menjadi lebih tertarik berkunjung
ke sini. Di Yogyakarta sudah ada
pusat buah dan juga sayur di Pasar
Giwangan, kenapa tidak dikem-

Kepala Dinas Kelautan dan

masyarakat yang
Perikanan Provinsi DIY

berkunjung di JEM
bisa membeli ikan
segar sekaligus bisa menikmati wi-
sata kuliner khas pantai Depok.
Lima pedagang, katanya mulai
buka di JFM dan pengunjung lang- ~
sung bisa menikmati olahan hasil
laut maupun ikan air tawar di
tempat ini.

“Pusat ikan segar ini juga akan

TRIBUN JOG A/ HASAN SAKRI GHOZALI
|“SEGAR - Sejumlah ikan segar disediakan di Jogja
Fish Market. Di situ Jjuga menawarkan konsep
Jogja-Depok (JODE), kuliner seperti Pantai Depok .
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# Bersambung ke Hal 15

‘embusan Kepada Yth. :

Instansi

'Ubah Istilah_

kam1 jadikan transit per-
ikan dari daerah

= Positir
- Segera

- Untuk diketahui

penghasil ikan di DIY yang

. akan dipasarkan di Yog-

yakarta, Sehingga tempat ini
menjadi hidup,” jelasnya.
Harapannya, dengan

© menjadi pusat ikan segar,
- masyarakat Yogyakarta dan

sekitarnya bisa mendapat-
kan ikan dengan kualitas
bagus, segar dengan harga
yang relatif lebih murah
dibanding harus membeli di
pusat perbelanjaan modern.

Wali Kota Yogyakarta,
Herry Zudianto tidak me-

Hal 9

sebagai pusat ikan higienis
dan kuliner ikan tempat ini
sangat sepi. la menyambut
baik adanya koordinasi Pe-
merintah Provinsi DIY yang
berinisiatif membangun Jode
Kuliner dan menjadikan JFM
transit perdagangan ikan ke
Yogyakarta dari wilayah
penghasil ikan.

' “Ini yang kami harap-
kan dari dulu adanya koor-
dinasi dari Pemprov juga
untuk menghidupkan kem-
bali JEM. Harapan saya ta-
hun 2012 tempat ini sudah
berhasil menjadi pusat ikan

Dengan dijadikannya
JFM menjadi pusat ikan se-
gar, Herry berharap hal ini
mampu mendorong tingkat
konsumsi ikan di wilayah
Yogyakarta pada khusus-
nya. Selama ini, katanya,
rendahnya tingkat konsum-
si ikan dinilai karena penga-
ruh budaya agraris yang
sangat melekat di masyara-
kat Yogyakarta.

“Karena pengaruh bu-
daya agraris, mereka lebih
memilih ayam, kambing, sa-
pi dan lainnya sebagai me-
nu makanan. Bukan ikan,”

mungkiri, sejak JEM dibangun  segar,” jelasnya. tuturnya. (evn)
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Instansi Nilai Berita Sifat Tindak Lanjut

Dinas Perindustrian, Perdagangan,
Koperasi dan Per

Positif

Segera Untuk Diketahui
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