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nogja Fish Mark‘et

YOGYAKARTA - Pemerintah
Provinsi DIY berupaya terus
meningkatkan angkakonsum-

siikanmasyarakatyang saatini :

menempati urutan paling ren-
dah se-Indonesia. Sebagai upa-
ya mewujudkannya, dilakukan
terobosan Jogja-Depok (Jode)
di Pasar Ikan Segar Kota Yog-
yakarta,

“DiYogya sudah ada pusat
buah dan sayur di Pasar Giwa-
ngan.Kami berpikir, kenapa ti-
dak dikembangkan juga pusat
ikan segar, apalagi tempatnya
sudah ada yakni Jogja Fish
Market ini,” kata Kepala Dinas
Kelautan dan Perikanan Pro-

Ditemui disela-sela acara
launching pusatikan segar dan
kuliner Jode, Sudiyanto menu-
turkan bahwa pihaknya mela-
kukan kolaborasi dengan tem-
pat pelelangan ikan di Depok
Kabupaten Bantul untuk me-
masok ikan segar ke Jogja Fish
Market. Nanti tempat tersebut
akan diproyeksikan menjadi
tempat transit ikan terbesar di
KotaYogyakarta.

“Rencananya, semua ikan
segar yang masuk ke Kota Yog-
yakarta nanti harus melalui
tempatinisehingga dengan be-
gitu masyarakat dapat mem.-
peroleh ikan yang masih segar

murah. Ini juga untuk mendu-
kung gerakan memasyarakat-
kan makan ikan bagi masyara-
kat (Gemarikan),” paparnya.
Rata-rata tingkat konsumsi
ikan di DIY hanya sekitar 20 kg
perkapitapertahunataumasih
jauh dibawahrata-rata tingkat
konsumsi ikan secara nasional
yangmencapai35kgperkapita
per tahun. Secara nasional pun
angkat tersebut masih rendah
jika dibandingkan dengan Je-
pangyang sudah mencapai 160
kg perkapita per tahun.
“Faktor penyebabnyaantara
lain karena budaya masyarakat
kitayang jarang memanfaatkan

pemenuhan protein, tapi lebih
sering mengonsumsi daging
ayamatausapi,”ungkapnya.
Wali Kota Yogyakarta Herry
Zudianto mengakui budaya ma-
kanikan diKotaYogyakartame-
mang masih rendah karena di-
pengaruhi oleh budaya masya-
rakat. Herry menambahkan,
perlu adanya kampanye untuk
meningkatkan pemahaman ma-
syarakat tentang manfaat me-
ngonsumsiikan.
“Setidaknya2012,tempatini
akan menjadi pusat ikan segar.
Istilah higienis memang dirasa
terlalu muluk sehingga diubah
menjadisegar,” tandasnya.
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